Produktspezifikation

10 kg Eimer frisches Sauerkraut , Filder Spitzbuble*
EAN 4 006371 002182

1. Artikelnummer:

2. Artikelbezeichnung:

3. Hersteller:

4. Verpackung:

5. Mindeshalbtbarkeit:

6. Sensorik:

7. Zutaten:

7.1. potentielle allergene Zutaten:

2182

10.000 g Eimer frisches Sauerkraut

JFilder Spitzbible*

Fritz Schlecht, Sauerkonserven

JohannesstralRe 2, 70794 Filderstadt

11,2 | PP Eimer, geeignet fiir Lebensmittel
52 Eimer auf tauschfahigen Euro-Pool-Paletten

6 Wochen ab Abfillung
bei kiihler Lagerung 3 -8 °C

Qualitatsbeschreibung:

Sauerkraut aus sauberem , gesunden, frischen und geputzen Wei3kohl ( Brassica

oleracea var capitata), Strunk entfernt, frei von Frostschéaden, frei von Schadlingen und

deren Schaden. Mild, frei von fremdem Geruch und Geschmack, helle bis

hellgelbe Farbe.

Weisskohl und Salz

geman Richtlinie 2006/142/EG zur Anderung des Anhangs llla der Richtlinie 2000/13EG

8. Physikalische Daten:

9. Chemische Daten:

Ja Nein Ja Nein
Glutenhatiges Getreide und Getreideerzeugnisse X Schalenfriichte und Schalenfiirchteerzeugnisse X
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse X | Sellerie und Sellerieerzeugnisse X
Eier und Eiererzeugnisse X | Senf und Senferzeugnisse X
Fisch und Fischerzeugnisse X |Sesam und Sesamerzeugnisse X
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse X |Schwefeldioxid/ Sulfite >10ppm oder 10 mg/| X
Soja und Sojaerzeugnisse X Lupine und Lupienenerzeugnisse X
Milch und Milcherzeugnisse X |Weichtiere und Weichtiererzeugnisse X
7.2. gentechnisch veranderte Zutaten:  Dieser Artikel ist nicht kennzeichnungspflichtig

Verpackungsvolumen 11200ml

Fullmenge >=10000 g

Abtropfgewicht 9700 g

Abtropfgewicht (absolut, 5 Min.abgetropft) >= 9135 g

Blattrige Anteile (< 5cm2) <= 2 St./ Eimer

Schnittstarke 0,7 mm

Gesamtsaure (als Essigsaure) 6+15qg/l

Salz 09-13 %

pH 3,9 +0,2/- 0,5

Refraktion (salzfrei) 6,5 +3,5/-2,1

10. Bakteriologische Daten:

11. Nahrwertangaben:

12. Sonstiges:

keine Vorgaben, Milchséuregarung nicht unterbrochen

100 g enthalten durchschnittlich
Brennwert 106 KJ/ 25 kcal
Fett 0,19
davon geséttigte Fettséauren <0,1¢
Kohlenhydrate 199
davon Zucker 1,79
Eiweill 1549
Ballaststoffe 259
Salz 109

Das Produkt einschlie3lich Verpackung entspricht dem Deutschen
Lebensmittelrecht und ist von einheitlicher Qualitét.

Stand: Mai 2015




