Artikelpass

Kundenspezifische Daten

Kunde:

Hirschburger

Willms Artikel Nummer

602011 000

Kunden Artikel Nummer

Artikelbezeichnung

Grunkohl burgerlich 2,8 kg

Geandert am

Wer

Was

Stand 8.8.2017

Ebisch

Neuanlage

Verkehrsbezeichnung

Grinkohlzubereitung mit Kartoffeln und geréucherterm Bauchspeck, servierfertig

Kunststoffschale mit

Anzahl Scheiben/Stuck entfallt Verpackungsart-/farbe Oberflachen- weif
versiegelung
Schnittstarke entfallt Einlegetechnik entfallt
Portionsgewicht ca.450¢g Saugeinlage nein
Schalenmaf3 303 x 120 x 112 mm

Fullgewicht der Pack. 2,8k Schale: 106,09 .

< 9 Tara Schale/Karton Folie: 18g Karton: 1759

Etikett 109

Egalisiert Pack./Karton ja ja Transportmedium 306 x 242 x 116 mm

. . . 1SO-1/1 EURO Palette
Gewicht Bestelleinheit 5,6 kg Art der Palette 800 x 1200 mm
Anzahl Pack in Karton 2 MHD Text Bei maximal +4 (t:)ir:'lndestens haltbar
Anzahl Lagen variabel Anliefertemperatur bis +4 °C
Anzahl EH auf Palette variabel MHD-Tage ungeoffnet 30 Tage inkl. Anlieferungstag
Gewicht Palette brutto variabel Leitsatz Nr. entfallt
Palettenhdhe variabel DLG pramiert nein
Ausstattung Willms EAN Code Packung entfallt
Oberbahn Etikett ja EAN Code Karton 04001337602017
Unterbahn Etikett nein EAN Code Palette entfallt
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Artikelpass

Kundenspezifische Daten

Kunde:

Hirschburger

Willms Artikel Nummer

602011 000

Artikelbezeichnung

Kunden Artikel Nummer

Grunkohl burgerlich 2,8 kg

Nahrwertangabe 100g enthalten
Grinkohl burgerlich

Brennwert 439 kJ
Brennwert 106 kcal
Fett 709
dv.gs.Fettsauren 25¢g
Kohlenhydrate 6,09
davon Zucker 2049
Eiweil3 3,59
Salz 159

Produktbeschreibung:

Grinkohl birgerlich, mit Kartoffelwirfeln, servierfertig

Mikrobiologische Grenzwerte: aerobe mesophile Koloniezahl 1,0 x 10’ KbE /g
Enterobacteriaceae 1,0 x 10* KbE /g
Escherichia coli 1,0 x 102 KbE / g
koagulase-positive Staphylokokken 1,0 x 10° KbE /g
prasumtive Bacillus cereus 1,0 x 10° KbE /g
Clostridium perfringens 1,0 x 102 KbE /g
Salmonellen n.n.in 259 KbE /g
Listeria monocytogenes n.n. in 25¢g KbE /g

Alkohol nein

RSPO Zertifizierung: ja

Art der Zertifizierung: SG

Allergene:

Senf, Soja, Sellerie

Konsistenz: fest, angenehmer Biss
Geschmack: arttypisch, dezenter Speckgeschmack
Optik: dunkelgriuner, in Streifen geschnittener Kohl, keine Vergrauung
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Artikelpass

Kundenspezifische Daten

Kunde:

Hirschburger

Willms Artikel Nummer

602011 000

Kunden Artikel Nummer

Artikelbezeichnung Grunkohl burgerlich 2,8 kg

Verbrauchergruppenbetrachtung:

Dieser Artikel kann als durcherhitztes Erzeugnis von allen Verbrauchern
uneingeschrankt verzehrt werden. Es besteht kein Risiko fir keine der
Verbrauchergruppen bei dem Verzehr dieses Produktes wenn es
bestimmungsgeman verzehrt wird, da dasProdukt durchgegart ist.
Weiterhin besteht ein geringes Risiko sollten Allergene verarbeitet werden. Diese
sind in der Zutatenliste aufgefuhrt und dadurch fur Allergiker kenntlich gemacht.

Zutaten:

40 % Grunkohl, 22 % Kartoffeln, Trinkwasser, Zwiebel frisch, 7 % Bauchspeckwurfel gepokelt und gerduchert (Schweinefleisch, jodiertes
Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat), Dextrose, Antioxidationmittel: Natriumascorbat, Gewirzextrakte, Konservierungsstoff: Natriumnitrit,
Buchenholzrauch), Schweineschmalz (Schweineschmalz, Aroma), Senf (Trinwasser, Senfsaaten, Branntweinessig, Speisesalz,
Gewlrze, Zucker), modifizierte Starke, Speisesalz, Aroma (enthalt Soja und Sellerie), Raucharoma, Dextrose, Wiirze, Palmfett,
Zwiebelpulver, Lauchpulver, Sduerungsmittel: Citronenséure, Zwiebel6l, Gewirze, Kartoffelflocken (Kartoffeln, Emulgator: Mono- und
Diglyceride von Speisefettséuren, Stabilisator: Diphosphate, Aromen).

Etikett und Produkt

? T PERS
& EV 305
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Qualital und Frische
aus Tradition

- Grunkohlzubereitung
mit Kartoffeln und
gerauchertem Bauchspeck
servierfertig

Zutaten:
40 % Grunkohl. 22 % Kartoffeln, Trinkwasser. Zwiebeln frisch, 7 % Bauch-
speckwurfel gepokelt und gerauchert (Schmeinefleisch, jodiertes Speisesalz
(Epe«sesalz alium jodat) ﬁsxlrusa. fintioxidationsmittel: Natriumascorbat
Gewurzextrakte. Konservierungsstoff. Natriumnitrit. Buchenholzrauch).
Schiweineschmalz (Schwamescamalz. fAroma). Senf (Trinkwasser, _S.Islllii.d{ll
Branntweinessig, Speisesalz, Gewurze, Zucker). modifizierte Starke. Speisesalz. ' 3
firoma (enthalt Seja und ie). Raucharoma. Dextrose. Wiirze. Palmfett.
Zwiebelpulver, Lauchpulver, Sauerungsmittel: Citronensaure, Zwiebelol,
Gewurze Kartoffelflocken (Kartoffeln, Emulgator: Mono- und Diglyceride von
Speisefettsauren Stabilisator: Diphosphate, Aromen)

Bewichtsverlust durch Erhitzen
[ Durchschnittliche Nahrwmerte

Ber maximal +4 °C mindestens
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