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Bezeichnung und Produktbeschreibung

Artikelnummer

3441/ 3449/ 3442/ 3449A

Artikelbezeichnung

Lachsfiletportionen ohne Haut, praktisch gratenfrei, Mittelstlicke, Trim E,
einzeln vakuumiert, tiefgekuhlt
1259, 140-160g, 160-180g, 180-200g

Wissenschaftliche Bezeichnung | Salmo Salar
Herkunft Norwegen
Fangmethode Aus Aquakultur
Verpackung

GebindegroRe 5kg per Box
Verpackungsmaterial Stllpkarton

Haltbarkeit und Lagerung
Haltbarkeit Mindestens 12 Monate ab Produktion

Lagerbedingungen

Tiefgekuhlt bei -18°C

Lagertemperatur Tiefgekuhlt bei -18°C
Sensorische Eigenschaften
Farbe ohne Hautseite, frei von Blut und Druckstellen, leicht rosa/orange farbenes
Fleisch
Struktur Arteigen, fest, tiefgefroren
Geruch Frisch, nicht fischig oder tranig, frei von Fremdgeriichen
Geschmack Arteigen, rein, frei von jeglichem Fremdgeschmack
Zutaten
Zutaten Lachs (Salmo Salar), Wasser, Salz

(in abfallender Reihenfolge)

GVO enthalten

Dieses Produkt bedarf nach den EU-Verordnungen 1829/2003
und 1830/2003 zur Kennzeichnung, Zulassung und
Ruckverfolgbarkeit gentechnisch veranderten Lebens- und
Futtermittel keiner Kennzeichnung hinsichtlich gentechnischer

Stephanie Strack

Veranderungen.
Allergene enthalten FISCH
Zusatzstoffe / keine
Konservierungsstoffe
Gepriift/Freigabe durch: HACCP-Betriebshandbuch Seite 1 von 2




Version 1

SCO&MORT Produktspezifikation Giiltig ab
e/ 16.03.2020
Grenzwerte
Mikrobiologische Grenzwerte
Mikroorganismen Richtwerte Warnwerte
Aerobe < 5.000.000 cful/g -
Gesamtkeimzahl
Enterobacteriaceae 1.000 cfu/g
Escherichia.coli 10 cfu/g
Salmonellen n.a. in 25g
Listeria n.a. in 25¢g
Monocytogenes
Nahrwertangabe (g/1009): Energie kJ/kcal 825kJ/197 kcal
Fett 1309
davon gesattigt 30g
Kohlenhydrate Og
davon Zucker 0g
Eiweily 20,0g
Salz 02g

Nahrwerte konnen je nach Jahreszeit, Futter, Geschlecht und

Alter wechseln.

Gepriift/Freigabe durch:
Stephanie Strack

HACCP-Betriebshandbuch

Seite 2 von 2




